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Nachdem ich die sogenannte OxgbuttersBure aus seinem Baryt- 
salz freigernacht und fraktionirt hatte, erhielt ich eioe Substanz, welcbe 
sich mit dern Reduktionsprodokte des Succinylchlorids identisch ergab. 
Diese Reobochtung spricht dafiir, dass das Reduktionsprodukt des 
Succinglchlorids kein Aldehyd ist, wie ich friiher gemeint habe, son- 
dern das Anhydrid der normalen Oxybuttersaure darstellt, das in die 
Reihe von F i t  t ig’s  sogenannten Lactonen geh8rt. 

Die detaillirte Beschreibung meiner dariiber angestellten Unter- 
suchungen wird in den Annalen der Chemie und Pharmacie erscheinen. 

Ich erlaube mir bei dieser Gelegenheit zu bernerken, dass ich niich- 
s tem eine Erklarung gewisser Widerspriiche in meinen 1) und den 
Fi ttig’schen a) Arbeiten uber die S a k e  der Diiithylessigsiiure zu geben 
beabsichtige. 

K a s a n ,  den 16./30. April 1880. 

273. Ph. Zol ler:  Xanthogensanre, ein Fallnngsmittel der 
Eiweisskorper. 

(Eingegangen am 25. Rlai.) 

Bei meinen Vcrsuchen zum Nachweise der conservirenden und 
nntiseptischen Eigenschaftcn des Schwefelkohlenstoffes und der Xan- 
thogensliure 3,  erschien mir die Wirksamkeit dieser Kiirper mit ihrem 
Verhalten gegen die Eiweisssubstanzen im Zusammenhange zu stehen. 
In der That  zcigte sich die Xanthogensaure als ein sehr 
giites Fallungsmittel fur die letzteren, deon 5-10 Tropfen einer 
zehnprocentigen Kaliurnxanthogenatlosung, zu 200 ccrn frisch ausge- 
presstern Traubensafte gesetzt, verhinderten nicht nur jede Gahrung, 
sondern unter dem Einflusse der durch die Pflanzensaure frei ge- 
wordenen Xsntliogensiiure scbieden sich auch alle Protehstoffe aus; 
sie setzte sich vollstiindig a b  und die dariiber stehende, klare Fliissig- 
keit enthielt zwar den Zucker in nahezu unveranderter Menge, von 
stickstoffhaltigen Korpern jedoch nur Ammoniak- (Amid-) Spuren: 
75 ccm licferten bei der Stickstoffbestimmung kein quantitatives Ke- 
siiltat rnehr. ‘) 
.. - - . - -. 

1 )  Ann. Chein. Pbarni. 193, 356 .  
2, Ann. Cbeni. Pharm. 200,  28. 
3) Diese Berichte IX,  1080.  
4 )  Ebenso verliielt sich d e r s e l b e  unter einer Schwefelkoblensto5atmosphlro 

conaervirte Traubensaft : dcr Znckergehalt des sieben XIonate alten, conservirten 
Snftes betrug in beiden Fallen im Mittel mehrcrer Bestimmungen 1 5 . 6 2  pCt.,  gcgen- 
iiber von  1 5 . 9  pCt. Zuckev im frischen, leicht und vollkommen vergiihreuden Ssfte. 
Alleiii der unter ,SchwefelkohlenstoKdanipf nufbewalirte Traubensaft enthielt nocb 
0 . 2 6  pCt. Eimeissstoffe, fillbnr tlurch die gewiihnlicben Rengentien und durch Snn- 
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Direkte Versuche fiber das Verh'alten der Xanthogensiiure gegen 
die verschiedenen Eiweissmodificationen ergaben , dass stete, wenn 
sich dieselben in saurer Liisung befinden oder beim Ansauern mit 
sehr verdiinnten Siluren gelost bleiben , wenige Tropfen Kaliumxan- 
thogenatliisung geniigen, um in der sauren und sauer bleibeuden Lo- 
sung eine flockige Eiweissausscheidung hervorzubringen. Die Xantho- 
gensliure wirkt hierbei hauptsachlich im Augehblicke ihrer Abscheidung ; 
j e  langsamer diese vor sich geht und je weniger rasch ihre weitere 
Zersetzung erfolgt, desto besser ist ihre Wirkung; daher ist starkes 
Ume&iitteln der Mischung nicht empfelenswerth. Unter allen Urnstanden, 
sol1 die Reaktion auf Eiweisssubstanzen entscheidend sein, muss unter 
dem Einflusse des Reagens f l o c k i g e  Ausscheidung zu Stande kommen, 
d a  die freiwerdende Xanthogensiiure selbst die Fliissigkeit triibt und 
ausserdem auch auf manche andere, organische Substanzen fiillend 
wirkt. In dieser Beziehung wird jeder Zweifel beseitigt, wenn man 
die Mischung, einige Zeit der Ruhe iiberlassen, in ein Uhrglas bringt 
und (auf warmer Unterlage) langsam auf 35-335O erwarmt; in der 
aufgehellten, sauren Fliissigkeit befindet sich dann flockiges Gerinnsel. 

Sollen die antiseptische Wirksamkeit der Xanthogensiiure, welche 
eine sehr bedeutendc und sichere is t ,  und ihr Fallungsvermiigen fiir 
Eiweisssubetanzen aich als vollkommen erweisen, so muss ihre Menge 
derjenigen des vorhandenen Protei'ns oder Ferments entsprechend sein. 
Wurden 2 L einer 18 procentigen Rohrzuckerliisung, welche 0.05 pCt. 
Weinsaure enthielt, mit lOOg kiiuflicher, sehr guter Presshefe ver- 
mischt und dann in drei Kolben vertbeilt, so begnnn in dem einen 
ohne Zusatz gebliebenen Kolben schon nach 8 Stunden die GIhrung 
und verlief normal in lebhafter Weise. Der Fliissigkeit des zweiteri 
Rolbens wurden IOccm, der  des dritten Kolbens 3Occm einer 10 pro- 
centigen Kaliumxanthogenatliisung zogesetzt; nach 3 Tagen folgte 
eine nicht starke Kohlens&ureentwickelung im Kolben 11, welche 
Cbrigens wieder nach 48 Stunden sistirte; irn Kolben 111 konnte eine 
Gahrongserscheinung iiberhaupt nicht wahrgenommen werden , auch 

tbogenstiure. Trotzdem gerieth dieser Saft , nach Entfernung des Schwefelkohlen- 
stoffdampfes, ebensowenig in Githrung wie der mit  Xantbogenstiore conservirte, ob- 
gleich diese Silure darin nicht mehr nachweisbar war. Boten die beiden Sllfte, die 
Geflisse mit Filtrirpapier bedeekt, der Luft eine grorsere Oberfltiche dar ,  so zeigte 
sirh sehr bald die benierkenswerthe Bildung einer Schimmeldecke nuf der Ober- 
fliiche; hierbei war es gleichgiiltig, ob die Eiweissstoffe i n  der Fliissigkeit verblieben 
oder entfernt worden waren. Tranbensaft von 13.24 pCt. Zuckergehalt, mlt Xan- 
thogensilure conservirt, wurde zwei Jahre lang, ond zwar ohne jegliche Schimmel- 
bildung, in einem Kolben aufbewahrt ,  dessen Rork in seiner Durchbohrung eine 
federkieldicke, offene Glasrohre trng ; der Saft  hatte sich unter diesen Urnstlinden 
dunkelgelb gefrirbt und enthielt nnch dieser Zeit, bei fast unverKndertem Volumen, 
12.5 pCt. Zucker, aber keine Spur von Xanthogmsiiure mehr. Der klare, eiweiss- 
freie Saft d a m ,  wie angeftlhrt, der Laft ausgesetzt, schimmelte sehr bald; die 
Schimmeldecke, hinweggenommen, erneuerte sich wieder. 

70* 
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dann nicht, als nach 8 Tagen die Fliissigkeit vorn Hefenabsatz ge- 
trennt und dieser mit frischor Zuckerlijsung zusammengebracht 
wurde. - Ich bin eben mit Versuchen beschaftigt, die Ver- 
Bnderungen zu studiren, welche die Xanthogensiiure und die Eiweiss- 
substanzen n. s. w. bci ihrem Aufeinnnderwirken erfahren. 

W i e n ,  den 22. Mai 1880. 

274. Ph. Zoller: Olobulinsubstanzen in den Kartoffelknollen. 
(Eiogegangeu am 25. Xai.) 

Nach den Untersuchnngen H o p p e - S e y l e r s  und seiner Schiiler 1 )  

sind die rnit dem Nnmen ,Globulina' bezeicbneten Eiweissstoffe i n  
den Pflanzen sehr vcrbreitet. Ich kano das Vorkommen dcrselben 
aoch f i r  die K a r t o f f e l k n o l l e  bestatigen. Werden nHnilich Kartoffelo 
cerriehen, ausgepresst, der Riickstand durcb rascbes Auewaschen mit 
kaltem Wasser ron seiner Starke und den lijslichen Bestandtheileu 
befreit und die gut trbgepresste K a r t  o f f e l f a s e r  mit zehnprocentiger 
Kochsalel6sung bei gewijhiilicher Temperatur einige Zeit in Beriihrung 
gelassen, so erhalt man einen nahezu neutralen Auszug - man brauclit 
nnr  einige Tropfen einer e i  n procentigeu Natriumcarbonatlijsung urn circa 
300ccm des Auszuges vollig zu neutralisiren -, welcher ausser Gln- 
bulinaubstanz keine anderen Eiweissniodificationen enthiilt. Rangt mnn 
in den neutralen Auszug Stiicke von reinem Steinsale, so scheidet sich 
bei der SBttigung die Globulinsubstanz in weissen Flockeo ab, wallrend 
in der dnruber strhenden, mit Eocbsalz gessttigten, filtrirteu Fliissigkeit 
keine Eiweisssubstanz mehr aufgefunden werden konnte. Die reichlich 
abgeschiedcnen Globuline lijsten sich in  verdiinnter Eochsalzlijsung 
auf. Wurde die filtrirte Lijsung in vie1 Wasser gegossen, so erfolgte 
Triihung nnd beim Durchlciten von Kolilenslure flockige Abscheidnng 
der Globulinsubstane, welche sich ubrigens nach dern Absetzen in 
rtwas Eochsalzfliissigkeit wieder lijste; und noch zu eincm ge- 
ringen Theil in kachsalzhaltiger (10 pCt.) Fliissigkeit lijslich war 
sie, wenn sie 24 Stunden mit vie1 Wasser in Beriihrung blieb; sie 
liiste sich dann aber immer noch vollkommen in einproceutiger Natriurn- 
carbonatlijsung. Die Lijsung der Knrtoffelglobulinsubstanz in  zehnpro- 
ceritiger Kochsalzfliiesigkeit begann zwiscben 59 und 60O sich klein- 
flockig zu triiben; wie es jedocb scheint, erfolgt die s i c h t b a r e  
f l o c k i g e  Ausscheidung j e  nach dem Reichthume der Lijsung a n  
Glohulinsub&nnz bei etwas verschiedener Temperatur, da cine dnrau 
arme Losung zwar bei 60-61O opalisirend wurde, aber erst zwischcn 
- __ _.- 

I)  Th. W e r l ,  Ztschr. f. physiol. Chrmie I, 72; diese Uerichte XIII, 367. 




